
REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO
"Najlepszy sernik dyniowy"
1. POSTANOWIENIA OGÓLNE
Organizatorem konkursu jest Opolski Ośrodek Doradztwa Rolniczego, ul. Główna 1, 
49-330 Łosiów.
2. CELE KONKURSU
· Promowanie wiedzy o możliwościach wykorzystania walorów specyficznych, regionalnych produktów w ofercie lokalnego rolnictwa.
· Wspieranie kreatywności przy wypieku tradycyjnej potrawy jaką jest sernik.
· Promowanie dyni jako produktu lokalnego, tradycyjnego, regionalnego.
· Wzmacnianie tożsamości kulturowej w oparciu o ciągłość tradycji kulinarnych przekazywanych z pokolenia na pokolenie.
3. PRODUKTY OCENIANE W KONKURSIE
Kategoria: Najlepszy sernik dyniowy
Za potrawę Organizator uznaje sernik wykonany według tradycyjnych, domowych receptur lokalnych z dodatkiem dyni.
4. WARUNKI UCZESTNICTWA W KONKURSIE
· Konkurs skierowany jest do 6 Kół Gospodyń Wiejskich z gminy Wołczyn.
· Każdy uczestnik może zgłosić tylko jeden produkt.
· Uczestnicy przygotowują produkty konkursowe na własny koszt.
· Każdy zgłoszony produkt do konkursu powinien być przygotowany w porcjach odpowiednich do degustacji przez członków 4-osobowej komisji konkursowej.
· Organizator przyjmuje zgłoszenia do konkursu do dnia 13.10.2025r
· Warunkiem uczestnictwa w konkursie jest wypełnienie Karty Zgłoszenia w dniu konkursu, szczegółowego przepisu wykonanego produktu i przekazanie Organizatorom
· Udział w konkursie oznacza wyrażenie zgody na:
· przetwarzanie danych osobowych zgodnie z RODO,
· wykorzystanie receptur i zdjęć produktów zgłoszonych do konkursu 
w celach promocyjnych bez odrębnego wynagrodzenia.
· Maksymalna liczba zgłoszeń do konkursu wynosi 6 produktów. 
O zakwalifikowaniu decyduje data wpływu zgłoszenia.
· Jeden rodzaj produktu może być reprezentowany maksymalnie przez trzech uczestników.
5. CZAS I MIEJSCE KONKURSU
Konkurs odbędzie się 15.10.2025 r. w Wołczynie – Heliaszówka, ul. Plac Partyzantów 5 46 – 250 Wołczyn o godz. 17:00.
6. OCENA
· Produkty oceniać będzie 4-osobowa komisja powołana przez Genowefę Prorok – p.o. Dyrektora OODR.
· W skład komisji wejdą m.in.:
· …………………………
· ………………………..
· ………………………..
· ……………………….
· Kryteria oceny:
· Prezentacja potrawy (estetyka dania, kreatywność aranżacji, kolorystyka, proporcjonalność i wygląd ogólny) 0–5 punktów,
· Smak potrawy (zestawienie smaków, ich proporcje i harmonia, zapach)  :  0–5 punktów,
· Cechy wyróżniające (jakość, atrakcyjność, oryginalna nazwa, podkreślenie tradycji, wykorzystanie lokalnych składników): 0–5 punktów.
· Zgodność z tematem (wierność tematowi przewodnim konkursu):                  0–5 punktów. 
· Decyzje komisji konkursowej są ostateczne i nie przysługuje od nich odwołanie.
· Z posiedzenia komisji konkursowej zostanie sporządzony protokół. Oceny pozostaną do wyłącznej wiadomości komisji.
· Prawo do interpretacji regulaminu oraz rozstrzygania kwestii nieujętych 
w regulaminie przysługuje przewodniczącemu komisji konkursowej.

7. NAGRODY KONKURSOWE
· Organizator przewiduje dyplomy oraz nagrody rzeczowe dla wszystkich uczestników.
8. POSTANOWIENIA KOŃCOWE
· Organizator zastrzega sobie prawo do opublikowania nazwy gospodarstwa, KGW, stowarzyszenia, sołectwa, imienia, nazwiska, nazwy potrawy, zdjęć potraw, wizerunku uczestników i informacji o zwycięzcach w swoich materiałach promocyjnych, w tym na stronach internetowych i profilach społecznościowych.
· Organizator konkursu będzie przetwarzał dane osobowe uczestników wyłącznie w zakresie niezbędnym do realizacji konkursu, zgodnie z RODO.
· Przystąpienie do konkursu oznacza akceptację wszystkich warunków zawartych 
w regulaminie.
· Regulamin konkursu dostępny jest do wglądu w PZDR Kluczbork, OODR Łosiów 
oraz na stronie internetowej www.oodr.pl.
· Wszelkie kwestie nieujęte w niniejszym regulaminie ustala organizator.

Szczegółowe informacje pod nr tel.
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